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ROCCA DELLE MACÌE
Docg Chianti Classico Famiglia Zingarelli 

50° Anniversario Riserva

Vendemmia: 2020

Uvaggio: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, 

Colorino

Bottiglie prodotte: 270.000

Prezzo allo scaffale: € 25,00

Azienda: Società Agricola Rocca delle Macìe

Proprietà: famiglia Zingarelli

Enologo: Luca Francioni, Lorenzo Landi

Proprio nell’anno appena trascorso Rocca 

delle Macìe ha festeggiato i suoi 50 anni di 

attività. Era il 1973, quando Italo Zingarelli, 

produttore cinematografico di “C’eravamo 

tanto amati” e della fortunatissima serie di 

film con la coppia Bud Spencer e Terence 

Hill, decise di acquistare la tenuta “Le Macìe” 

nell’odierna Unità Geografica Aggiuntiva di 

Castellina in Chianti. Nel 1985 Sergio inizia a 

lavorare con il padre e dal 1989, affiancato 

dalla moglie Daniela, assume la guida dell’a-

zienda (partecipata anche dai fratelli, San-

dra e Fabio), che oggi, coadiuvato dai figli 

Giulia e Andrea, è tra le realtà di riferimento 

della denominazione del Chianti Classico, 

forte dei suoi oltre 200 ettari a vigneto, per 

una produzione complessiva di 2.700.000 

bottiglie. Al centro del ricco portafoglio eti-

chette aziendale c’è, naturalmente, il Gallo 

Nero, che ha assunto un tratto centrato e 

qualitativamente affidabile in ogni sua decli-

nazione. Come nel caso del Chianti Classico 

Famiglia Zingarelli, un vino certo non dalla 

tiratura confidenziale. La versione 2020, 

proprio dedicata al 50° anniversario, matu-

ra per due anni in legno grande e possiede 

naso ben a fuoco sui piccoli frutti rossi, le 

erbe di campo, le spezie e i toni affumicati. In 

bocca è arioso, dinamico e fragrante, svilup-

pandosi succoso e ben scandito da tannini 

e acidità vivaci, che lo accompagnano in un 

finale solido e dai ritorni fruttati e speziati.

(fp)

CORTE SERMANA
Doc Lugana Cromalgo

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Turbiana

Bottiglie prodotte: 15.000

Prezzo allo scaffale: € 13,00

Azienda: Corte Sermana Società Agricola

Proprietà: Bottacini Filippo e Nicolò

Enologo: Marco Simonetti

Sembra proprio di toccare il lago di Garda: 

è a 15 metri, splendente nella sua lucen-

tezza. Siamo a Peschiera, a Corte Sermana, 

l’azienda vitivinicola in assoluto più vicina 

al Benaco. Ad accoglierci Filippo Bottacini 

che, insieme al fratello Nicolò, dal 2009 si 

dedica a produrre vino da cinque ettari e 

mezzo. Azienda di proprietà del nonno, ma 

nel 2001 i giovani fratelli gli subentrano e 

iniziano a lavorare sulla gestione dei vigne-

ti, formandosi per accrescere conoscenze 

agronomiche ed enologiche. Le vigne, di 

circa 20 anni, sono di Trebbiano di Lugana, 

chiamato localmente Turbiana; il terreno è 

limoso e argilloso. Filippo, ingegnere, me-

ticoloso e attento, condivide con il fratello 

che si occupa della vigna e della cantina 

insieme a dei professionisti, un obiettivo: 

preservare e far gustare un Lugana nella 

sua integrità, come espressione autentica 

del peculiare genius loci. Nella cantina del 

2012 vinificano le parcelle separatamente, 

usano soste lunghe sui lieviti, puntando a 

dimostrare la longevità della Turbiana. L’im-

pegno e la passione che i fratelli mettono 

nel loro progetto di vita sono contagiose, 

insieme allo spirito di ricerca e attenzio-

ne al dettaglio. Cromalgo profuma di erbe 

aromatiche, di fiori di campo, con un toc-

co balsamico e agrumato. Mostra il suo 

carattere all’assaggio, nella sua dinamicità 

gustativa, nel suo equilibrio complessivo e 

nel suo allungo salino che spinge alla beva.

(Alessandra Piubello)

SANTA TRESA
Docg Cerasuolo di Vittoria

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Nero d’Avola, Frappato

Bottiglie prodotte: 38.000

Prezzo allo scaffale: € 16,00

Azienda: Feudo Santa Tresa

Proprietà: Stefano e Marina Girelli

Enologo: Stefano Chioccioli, Mattia 

Giacomelli

I fratelli Stefano e Marina Girelli, eno-im-

prenditori trentini con il marchio “Casa 

Girelli” (che si occupa di imbottigliamento, 

commercializzazione e distribuzione di vini, 

sia in Italia che all’estero), acquistano nel 

2001 la tenuta siciliana di Santa Tresa. Un 

percorso già rodato e intrapreso da altre 

realtà enoiche del Nord Italia, che in Sicilia 

hanno trovato il terreno fertile, è proprio il 

caso di dirlo, per sviluppare ulteriormente il 

loro potenziale enologico e quello dell’isola. 

Oggi, i vigneti aziendali - coltivati in biologico 

a Grillo, Viognier, Inzolia, Zibibbo, Frappato 

e Nero d’Avola - occupano una superficie di 

41 ettari, posti nel comprensorio di Vittoria, 

nel Ragusano. Nell’azienda in atto anche 

un’operazione di recupero di una varietà 

locale di antica coltivazione, l’Orisi - incrocio 

tra Sangiovese e Montonico Bianco, pre-

sente nei vigneti più antichi dell’area dei 

Nebrodi – uscito con l’etichetta “O” ed ot-

tenuto dalla vendemmia 2020. Il Cerasuolo 

di Vittoria 2021, le cui uve di Nero d’Avola 

fermentano in legno, mentre quelle di Frap-

pato, leggermente appassite, sono vinificate 

in acciaio, appare di un bel rosso rubino 

intenso e brillante. Al naso, i suoi profumi 

rimandano a sentori di ciliegia e lamponi, 

fiori rossi e agrumi, su fondo di macchia me-

diterranea e ferro. In bocca il sorso è mor-

bido, dai tannini docili e dotato di buona 

fragranza ad amplificare una beva invitante.

(are)

OPERA VAL DI CEMBRA
Doc Trento Brut Nature Blanc

Vendemmia: 2015

Uvaggio: Pinot Nero

Bottiglie prodotte: 1.500

Prezzo allo scaffale: € 50,00

Azienda: Società Corvée

Proprietà: Mario Esposito, Moreno Nardin, 

Michele e Mauro Nardin

Enologo: M. Nardin, G. Maffei, G. Caviola

È proprio nella vocata Val di Cembra che 

Alfio Garzetti e Bruno Zanotelli nel 2007 

hanno iniziato a vinificare le uve di alcune 

delle vigne terrazzate della zona, poste a 

500 metri s.l.m. e che comprovano l’ormai 

nota espressione “spumante di montagna”, 

per definire le bollicine trentine. È nata così 

Opera, sorta sulle fondamenta della storica 

cantina Napoleone Rossi, la più antica della 

Valle: siamo a Verla di Giovo e la produzio-

ne è tutta concentrata sul Metodo Classico, 

declinato come Brut, Brut Nature, Rosé, Ri-

serva, Blanc de Noirs e Rosé de Noirs. Nel 

2020 l’azienda viene acquisita dai titolari 

della cantina Corvée, che hanno colto con 

Opera la possibilità di produrre Trentodoc 

con uno stile diverso dagli spumanti che na-

scono in seno alla stessa Corvée. Le famiglie 

Nardin coltivano vigne in questa valle ripida 

da generazioni e sono in perfetta simbiosi 

con l’attenzione manuale e il rispetto pae-

saggistico che questi terrazzamenti richie-

dono. Il Natur Blanc 2015 è un vino che 

non nasconde le sue ambizioni e che trova 

anche elementi di intrigante personalità 

nella sua evoluzione. I tratti aromatici sono 

tendenzialmente terziari, pur mantenendo 

freschezza nei suoi timbri fruttati, che ben 

contrastano i rimandi alla pasticceria, alla 

frutta secca e al miele. Il sorso è sapido e 

continuo, grazie ad una pronunciata ver-

ve acida, che accompagna un frutto croc-

cante, fino ad un finale dai toni agrumati.

(fp)
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https://shop.italesse.com/
https://roccadellemacie.com/
https://www.cortesermana.it/
https://www.santatresa.com/
https://www.operavaldicembra.it/
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