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TEDESCHI
Docg Amarone della Valpolicella Marne 180

Vendemmia: 2018

Uvaggio: Corvina, Corvinone, Rondinella, 

Rossignola, Oseleta, Negrara, Dindarella

Bottiglie prodotte: 160.000

Prezzo allo scaffale: € 45,00

Azienda: Società Agricola F.lli Tedeschi

Proprietà: famiglia Tedeschi

Enologo: Riccardo Tedeschi

L’Amarone Marne 180 richiama nel suo 

nome la tipologia dei suoli dove sono colti-

vati i vigneti in vari luoghi della Valpolicella 

e l’esposizione (sud-ovest) degli stessi. La 

versione 2018 trascorre 30 mesi in legno 

grande ad affinarsi e profuma di piccoli frut-

ti rossi, freschi e in confettura, con tocchi di 

vaniglia e cenni affumicati. In bocca, il sor-

so è denso e compatto, dall’attacco caldo e 

dolce, dallo sviluppo articolato e dal finale 

ampio che ritorna sui frutti e le spezie. La 

conoscenza approfondita del territorio ha 

reso questa realtà un riferimento della Val-

policella e le sue etichette sono una sicurez-

za. In più, nel recente passato, c’è da aggiun-

gere anche un cambio di passo stilistico, 

verso vini più raffinati e chiaro-scurali, dalla 

beva più agile. Un risultato che arriva da un 

lavoro rigoroso che l’azienda con sede a San 

Pietro in Cariano ha sviluppato intorno ai 

Cru di proprietà - “Monte Olmi”, “La Fabri-

seria” e, a Maternigo, “Anfiteatro”, “Bàrila” e 

“Impervio” - frutto della collaborazione con 

l’Università di Verona. Lunga è la tradizione 

produttiva della famiglia Tedeschi, almeno 

a partire dai primi anni Sessanta del secolo 

scorso, quando Lorenzo Tedeschi, anche 

con intuizioni pionieristiche, la fondò. Oggi, 

i suoi figli, Sabrina Antonietta e Riccardo, 

continuano a garantire un’eccellenza da 

primato, gestendo 48 ettari vitati da cui si 

ricava una produzione di 500.000 bottiglie.

(fp)

BATZELLA
Doc Bolgheri Rosso Peàn

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Cabernet Sauvignon e Franc

Bottiglie prodotte: 15.000

Prezzo allo scaffale: € 21,00

Azienda: Batzella Società Agricola

Proprietà: Società Agricola San Felice - 

Gruppo Assicurativo Allianz

Enologo: Attilio Pagli

Batzella si trova proprio a metà strada fra 

Castagneto Carducci e Bolgheri e proprio 

a metà strada fra la via Vecchia Aurelia e la 

s.p. Bolgherese. Qui, nel 2000, si sono fer-

mati Kahnh Nguyen e Franco Batzella, cat-

turati dall’incanto di quel territorio dopo 30 

anni di carriera nella finanza internazionale. 

Guidati dalla consulenza di Attilio Scienza, 

piantano 7,5 ettari di vigna a Cabernet Sau-

vignon e Cabernet Franc, con qualche filare 

ceduto a Vermentino, Viognier e Syrah: tutti 

provengono da un vivaio specializzato fran-

cese, con un occhio di riguardo al Cabernet 

Sauvignon. I due vitigni a bacca bianca com-

pongono il Mezzodì (Bolgheri Bianco che 

affina in minima parte in barriques) mentre 

le uve a bacca rossa di dividono fra il Vox 

Loci (Cabernet Franc in purezza che affina 

due anni in barriques), il Bolgheri Superio-

re Tâm e il Bolgheri Rosso Pèan, entrambi 

assemblaggio di Cabernet Sauvignon (in 

maggior parte) e Cabernet Franc, che si 

distinguono però dalla durata dell’affina-

mento in legno. Il Pèan 2021 ha i tipici sen-

tori di foglia di pomodoro, ciliegia e pepe, 

riconoscibili anche al palato nella dolcezza 

fruttata e nella fresca nota vegetale. Ha una 

scorrevolezza ad intermittenza dovuta al 

gioco irrequieto fra tannini e acidità agru-

mata, mentre il calore si diffonde indistur-

bato e morbido. Il 2021 è anche l’anno in 

cui l’azienda è passata in mano alla cantina 

San Felice del gruppo assicurativo Allianz.

(ns)

VALLE REALE
Doc Montepulciano d’Abruzzo

Vendemmia: 2022

Uvaggio: Montepulciano

Bottiglie prodotte: 46.000

Prezzo allo scaffale: € 25,00

Azienda: Valle Reale Società Agricola

Proprietà: Leonardo Pizzolo

Enologo: Emmanuel Merlo

Eccoci nell’Abruzzo aspro e selvaggio, tra 

boschi e vigne ad altitudini che vanno dai 

300 ai 500 metri. Siamo a Popoli, dove si 

trovano la cantina e i vigneti per l’appun-

to, di Popoli, Sant’Eusanio e San Calisto 

(quest’ultimo in restauro). Non smettere-

mo mai di stupirci per i tesori nascosti che 

l’Abruzzo enologico ci disvela. “Valle Reale 

prende il nome da una falda acquifera sot-

tostante Popoli”, spiega Leonardo Pizzolo, 

titolare. Dal 1999 Valle Reale diventa il suo 

luogo del cuore, dove si dedica a valoriz-

zare la viticoltura d’altura, introducendo il 

regime biologico prima e il biodinamico poi. 

Mentre camminiamo le vigne del vigneto 

di Popoli, ci mostra in alto i ruderi di una 

grotta-cantina. Dalle ricerche effettuate, ri-

sulta che i monaci benedettini, provenienti 

dal convento di San Benedetto in Perillis, lì 

vinificavano e conservavano il loro vino. Piz-

zolo decide di mantenere i nomi dei vigneti 

consacrati ai santi che loro già avevano dato 

alle vigne sottostanti. In effetti ci si sente 

in paradiso in questo luogo fuori dal tem-

po, capace di dare dei vini freschi, di spalla 

acida, dinamici, venati da un certo mistero 

ma di trama solida. Elargiscono benessere 

immediato al sorso, ma sanno anche evol-

vere nel tempo, amplificando le sfumatu-

re naturali. Come questo Montepulciano 

d’Abruzzo, fragrante e vibrante al sorso. 

Materico e sapido, mostra un allungo lumi-

noso per una beva succosa e gastronomica.

(Alessandra Piubello)

ST. MICHAEL-EPPAN 
Doc Alto Adige Sauvignon Sanct Valentin

Vendemmia: 2022

Uvaggio: Sauvignon

Bottiglie prodotte: n. d.

Prezzo allo scaffale: € 28,00

Azienda: Società Cooperativa 

Cantina San Michele Appiano

Proprietà: cooperativa di soci produttori

Enologo: Hans Terzer

Fa parte della fortunata linea “Sanct Valen-

tin” - la più nota dell’azienda altoatesina 

che porta il nome della località dove ha 

sede – anche il Sauvignon, in produzione 

dal 1989 e ottenuto in prevalenza da una 

vinificazione in acciaio (dove il vino resta sui 

suoi lieviti per 3 mesi) e, per una quota par-

te, da una in tonneau (dove rimane ad af-

finarsi). La versione 2022 profuma di frutta 

tropicale, agrumi e spezie. Il sorso è pieno, 

sapido e ben profilato e si congeda con un 

finale intenso ancora sui frutti. San Michele 

Appiano, in attività dal lontano 1907, è una 

delle più importanti cantine cooperative 

altoatesine, composta da 330 soci che, con 

il loro lavoro su 385 ettari di vigneto, forni-

scono la materia prima alla cantina situata 

alle porte di Bolzano, per una produzione 

media di 2.500.000 bottiglie. L’impegno 

di Hans Terzer, storico winemaker della 

cantina di San Michele Appiano, dove la-

vora dal 1977, ha saputo portare uno stile 

convincente e una qualità diffusa su tutto 

l’articolato portafoglio etichette aziendale, 

con molte di queste diventate ormai pun-

te di eccellenza consolidata, rendendo San 

Michele Appiano una realtà assolutamente 

protagonista dell’Alto Adige enoico e non 

solo. Si tratta, come è noto, di una cantina 

dalla connotazione fortemente bianchista, 

ma capace di dimostrarsi a proprio agio an-

che nel declinare egregiamente le uve ros-

se, con esecuzioni altrettanto ineccepibili.

(fp)
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