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TENUTA SAN VINCENTI
Docg Chianti Classico Riserva

Vendemmia: 2019

Uvaggio: Sangiovese, Merlot

Bottiglie prodotte: 7.000

Prezzo allo scaffale: € 27,00

Azienda: Premier Wine Società Agricola

Proprietà: Marc Ronert, Janna Ronert

Enologo: Carlo Ferrini

Nelle vicinanze del borgo di San Vincenti, 

in località Stignano, la Tenuta San Vincenti 

si estende per 60 ettari complessivi, 20 dei 

quali dedicati alla viticoltura (e divisi nei 

due appezzamenti principali di “Stignano”, 

14 ettari, e “Le Corticelle”, 5 ettari). Siamo 

nell’Unità Geografica Aggiuntiva di Gaiole 

in Chianti e i vigneti sono piantati su una 

dorsale collinare, propaggine nascente dal 

complesso orografico che fa capo al Monte 

Luco, ad una altezza variabile compresa dai 

350 ai 550 metri sul livello del mare. La com-

posizione dei suoli è varia e spazia da una 

presenza prevalentemente argillosa ad una 

importante frazione sabbiosa di origine are-

narica. Le varietà allevate in prevalenza sono 

il Sangiovese, il Merlot e il Cabernet Sauvi-

gnon, con ceppi dall’età media di vent’anni. 

A guidare l’azienda c’è l’imprenditore prate-

se Roberto Pucci, che, con i vini dell’annata 

1997, ha portato le etichette di San Vincenti 

al centro del palcoscenico enoico chiantigia-

no. Il Chianti Classico Riserva 2019, frutto 

di un’annata decisamente significativa per 

la Toscana del vino, matura in legni di varia 

misura per 24 mesi e profuma di viola, ci-

liegia matura, sottobosco, erbe aromatiche, 

liquirizia, spezie e grafite. In bocca il sorso è 

ricco e intenso, dal tannino tendenzialmen-

te serrato e dal frutto ancora croccante. 

Finale ampio e dai rimandi sapidi con toc-

chi aromatici ancora speziati e affumicati. 

(fp)

VIVERA
Doc Etna Rosso Contrada Martinella

Vendemmia: 2016

Uvaggio: Nerello Mascalese e Cappuccio

Bottiglie prodotte: 7.000

Prezzo allo scaffale: € 23,00

Azienda: Vivera Società Agricola Semplice

Proprietà: Loredana Vivera, Armida 

Gennaro

Enologo: Irene Vaccaro

Ad accoglierci in contrada Martinella a Lin-

guaglossa nel versante nord-est dell’Etna, 

la vitalità e l’entusiasmo di Loredana Vivera, 

titolare dell’azienda familiare dal 2019. La 

franchezza nei modi e il sorriso contagioso 

predispongono alla positività. Mentre ci ac-

compagna a visitare le vigne, con vista mare 

e pure Etna, ci racconta che sotto i nostri 

piedi si trova una delle colate di lava più an-

tiche, profonda 250 metri. Le ventenni vigne 

sono a cordone speronato e in biologico 

certificato, con un bosco vicino, fonte di bio-

diversità. I suoli su cui allignano a 600 metri 

d’altitudine, sono ricchi di scheletro. Dai 14 

ettari in contrada Martinella, accarezzati dal 

vento, vengono prodotte 30mila bottiglie. 

Una particolarità: la cantina, terminata nel 

2008, segue i principi della cromoterapia 

per il benessere lavorativo. Loredana ci por-

ta in sala degustazione: la guardo mentre ci 

parla dei suoi vini e trasmette tutta la sua 

passione. Storia particolare, la sua: dopo l’u-

niversità a Gorizia in Scienze internazionali 

e Diplomatiche, va a Parigi per un master 

nel management della moda, settore dove 

lavorerà per 1 anno. Nel 2003 torna alla 

sua terra, cambiando la sua vita. In questo 

vino, dal frutto molto netto, con richiami di 

spezie e sottobosco, ritroviamo l’energia di 

Loredana. Al palato si muove con dinamica 

progressione nella sua integrità espressiva: 

il suo intenso racconto è destinato a durare.

(Alessandra Piubello)

SERENA WINES 1881
Spumante Cuvée Brut Soé

Vendemmia: 2022

Uvaggio: Chardonnay, Ribolla Gialla

Bottiglie prodotte: 60.000

Prezzo allo scaffale: € 7,00

Azienda: Serena Wines 1881

Proprietà: Luca Serena

Enologo: Ermes Busetto

La Cuvée Brut Soé 2022 di Serena Wines è 

il nuovo spumante che si aggiunge all’ar-

ticolato portafoglio etichette dell’azienda 

veneta con sede a Conegliano. Ottenuto da 

un uvaggio a base di Chardonnay e Ribol-

la Gialla ha colore giallo paglierino carico e 

con riflessi dorati e profuma di fiori bianchi, 

frutta tropicale e susina. In bocca, il vino è 

immediatamente godibile e beverino, dal 

sorso morbido che si sviluppa continuo 

e disteso fino ad un finale piacevole, che 

torna a rimandare ai frutti tropicali. Il suo 

nome, Soé, è concepito per sottolineare la 

sua appartenenza e le sue caratteristiche, 

iniziando con la lettera S di Serena e richia-

mando la sonorità del termine cuvée. Nella 

miriade di aziende venete, non è sempre 

facile incontrare realtà in grado di vantare 

un’età longeva come quella della famiglia 

Serena che, dal 1881, senza soluzione di 

continuità, regge il timone di un’attività viti-

vinicola oggi giunta alla quinta generazione, 

espressa da Luca Serena. Oltre centoqua-

ranta anni portati bene, per questa realtà 

dal taglio prettamente commerciale (con 

i marchi “Serena 1881”, “Ville d’Arfanta”, 

“Corte delle Calli”, “Serenello”, “Costaros”, 

“L’Uvas Fusti”, “Vigne Verdi” e “Casanova”) 

e dalla produzione dai numeri non proprio 

confidenziali, che viaggia sui 20.000.000 di 

bottiglie annue, mentre gli ettari vitati di 

proprietà sono quasi 20 (e si trovano in lo-

calità Arfanta di Tarzo e nella Tenuta Ossi). 

(fp)

TORREVENTO 
Docg Castel del Monte Bombino Nero 

Rosato Veritas

Vendemmia: 2022

Uvaggio: Bombino Nero

Bottiglie prodotte: 48.000

Prezzo allo scaffale: € 9,50

Azienda: Società Cantine Torrevento

Proprietà: Francesco Liantonio

Enologo: Leonardo Palumbo

Cantine Torrevento, azienda fondata nel 

1989 e partner di Prosit Spa, si trova non 

lontano da Castel del Monte, a Corato, esat-

tamente in contrada Torre del Vento, che 

ne ha ispirato il nome aziendale. Si tratta 

principalmente della “creatura” di France-

sco Liantonio, capace di costruire in poco 

più di un trentennio una solida realtà, oggi 

ben salda sui suoi 450 ettari a vigneto, per la 

maggior parte impiantati nel Parco Naziona-

le dell’Alta Murgia (200 si trovano invece tra 

la Valle d’Itria e il Salento), per una produ-

zione di 2.500.000 bottiglie, a rappresentare 

una tra le cantine più affermate non solo 

della provincia di Bari ma di tutta la Puglia 

e di tutto il Sud Italia. Articolatissimo il suo 

portafoglio etichette dal tenore di chiaro 

stampo mediterraneo, che trova, evidente-

mente, nei vini del territorio, il suo punto di 

forza, a partire proprio dalla denominazio-

ne Castel del Monte, di cui è top player. Il 

Rosato Veritas 2022, ottenuto da dalla va-

rietà Bombino Nero (l’unico vitigno italiano 

dedicato esclusivamente alla produzione 

dei vini rosati al quale è stata riconosciuta la 

Docg) affina per 4 mesi in bottiglia. Il suo co-

lore rosa è tenue e luminoso, con lievi tratti 

aranciati. Al naso, profuma di lampone e 

fragola con tocchi di fiori di campo. In bocca, 

il sorso è pieno, fresco e rotondo, immedia-

tamente piacevole, dallo sviluppo continuo 

e dal finale vivace su toni ancora fruttati.

(fp)
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