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KELLEREI TRAMIN
Doc Alto Adige Chardonnay Troy Riserva

Vendemmia: 2020

Uvaggio: Chardonnay

Bottiglie prodotte: 8.000

Prezzo allo scaffale: € 85,00

Azienda: Cantina Tramin 

Società Cooperativa Agricola

Proprietà: cooperativa di soci produttori

Enologo: Willi Stürz

Willi Stürz, enologo della Cantina Tramin da-

gli inizi degli anni Novanta del secolo scor-

so, ha impresso un’impronta significativa a 

questa realtà, portandola all’ottenimento di 

risultati qualitativi costantemente d’eccel-

lenza. Un percorso fatto di scelte precise, 

come quella di privilegiare la via bianchista, 

che oggi ci consegnano una delle realtà 

enoiche altoatesine più intriganti. Parte, agli 

inizi del Nuovo Millennio, dai vigneti dell’a-

reale di Termeno - dove sono state progres-

sivamente eliminate le varietà a bacca rossa 

- il progetto che ha condotto, nel 2015, alle 

prime bottiglie dello Chardonnay Troy. Un 

vino ottenuto dalle uve allevate tra i 500 e 

i 600 metri di altezza sul livello del mare in 

località Sella, in un vigneto di trenta anni di 

età, piantato su suoli di ghiaia calcarea ed 

argilla. Si tratta di un bianco fermentato e 

maturato in barrique, dove rimane sui lieviti 

per 12 mesi a cui ne seguono 22 in acciaio, 

sempre sulle fecce fini, per maturare infi-

ne per altri 4 in bottiglia. La versione 2020 

profuma di frutti tropicali, agrumi, cenni 

erbacei e tocchi che rimandano al burro 

e alla vaniglia. In bocca il sorso è denso e 

fragrante, dallo sviluppo di continua sa-

pidità e dal finale intenso che ritorna sul 

frutto e la vaniglia. La cantina sociale Tra-

min, oggi, conta su 260 soci che conduco-

no 270 ettari a vigneto, per una produ-

zione complessiva di 1.500.000 bottiglie.

(fp)

CANTINA NINNI
Doc Trebbiano Spoletino Poggio del 

Vescovo

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Trebbiano Spoletino

Bottiglie prodotte: 3.000

Prezzo allo scaffale: € 20,00

Azienda: Azienda Agricola Cantina Ninni

Proprietà: Gianluca Piernera

Enologo: staff tecnico aziendale

Seguiamo l’arcobaleno, ponte tra due mon-

di, il prima e il dopo nella vita di Gianluca 

Piernera. Un marchio evocativo, quello di 

cantina Ninni. Piernera è un vignaiolo ap-

passionato e tenace, sempre alla ricerca 

di sperimentare e migliorarsi - difficile rag-

giungere la fine dell’arcobaleno, ma lui non 

molla, spinto da un’autentica vocazione. 

Ecco la storia di un uomo che non avrebbe 

mai previsto di diventare un vigneron. Nel 

2006 acquista casa con terreno attiguo su 

una collina a 350 metri di altitudine a Ter-

raia, poco lontano da Spoleto. L’abitazione 

è abbracciata da un vigneto di circa 35 anni, 

che Piernera vuole espiantare. Lui realizza 

impianti elettrici, non sa nulla di vigna. Ma 

il parere dell’amico produttore Marco Ca-

solanetti gli fa cambiare idea; Marco stesso 

lo aiuterà nei primi anni di vinificazione per 

gli amici. Nel 2012, il grande passo: inizia 

l’imbottigliamento, dedicandosi alla nuova 

avventura di vignaiolo biologico e scrupolo-

samente contrario a ogni prodotto chimico. 

Dalla terrazza della casa-cantina si vedono 

i 3 ettari su terreni argillosi e marnosi. La 

novità è una vigna appena messa a dimo-

ra, ricavata da marze di un’antica vite ma-

ritata: da alcune ricerche probabilmente 

è un ignoto clone di Trebbiano Spoletino. 

Poggio del Vescovo ha un profilo comples-

so (camomilla, salvia, agrumi, spezie); ben 

calibrato tra materia e acidità, con un’a-

nima vibrante che si fa bere d’un sorso.

(Alessandra Piubello)

CONTE VISTARINO
Doc Oltrepò Pavese Pinot Nero Costa del 

Nero

Vendemmia: 2020

Uvaggio: Pinot Nero

Bottiglie prodotte: 13.000

Prezzo allo scaffale: € 17,00

Azienda: Conte Vistarino Società Agricola

Proprietà: Ottavia Giorgi di Vistarino

Enologo: Vittorio Merlo

Se l’Oltrepò Pavese merita la definizione di 

terra del Pinot Nero, lo deve in massima 

parte ad Augusto Giorgi di Vistarino che, 

nel 1850, importò dalla Francia le prime 

barbatelle del vitigno borgognone in terra 

lombarda, avviando, di fatto, la storia del Pi-

not Nero dell’Oltrepò Pavese. A proseguire 

quella storia oggi troviamo l’erede Ottavia 

Giorgi di Vistarino, che conduce una canti-

na all’avanguardia e un’ospitalità aziendale 

di alto livello offerta nella storica Villa For-

nace, da sempre il fulcro delle attività del-

la famiglia Vistarino. L’azienda vitivinicola, 

situata a Rocca de’ Giorgi, produce 350.000 

bottiglie e conta su 102 ettari vitati, posti ad 

altezze variabili tra i 250 e i 300 metri sul li-

vello del mare, 65 dei quali coltivati a Pinot 

Nero. Nel suo portafoglio etichette il ruolo 

di grande protagonista, evidentemente, è 

svolto dal vitigno francese, declinato sia 

come spumante (qui vinificato con Meto-

do Classico nel 1865) sia come vino fermo, 

che per intero riesce ad esprimere il pro-

prio potenziale anche con i suoli e il clima 

del lombardo Oltrepò Pavese. Affinato in 

parte in acciaio e in parte in barrique per 

10 mesi, il Pinot Nero Costa del Nero 2020 

profuma di mirtillo, fragola e melograno 

con tocchi speziati a rifinitura. In bocca il 

sorso è lieve ma risoluto, dai tannini soffici 

e dallo sviluppo fragrante, che termina in un 

finale ampio e dai ritorni fruttati e speziati.

(fp)

SERAFICA 
Doc Etna Rosato Grotta dei Lamponi

Vendemmia: 2022

Uvaggio: Nerello Mascalese

Bottiglie prodotte: 7.000

Prezzo allo scaffale: € 19,00

Azienda: Serafica

Proprietà: famiglia Serafica

Enologo: Nicola Colombo

Questo rosato di Serafica si chiama “Grot-

ta dei Lamponi” per due motivi: perché il 

territorio etneo è disseminato di grotte tu-

facee e gallerie che si sono formate dallo 

stratificarsi delle colate laviche succedutesi 

nel tempo; e perché all’imbocco della grotta 

nella vigna da cui crescono i grappoli dedi-

cati al rosato a 900 metri di altezza, cresce 

proprio una pianta di lamponi. Un cenno 

del loro sapore si ritrova anche nel bicchie-

re, per lo più profumato di fiori appassiti, 

tocchi speziati e note di talco. Il sorso, molto 

sapido e attraversato da freschezza citrina, 

ricorda appunto il sapore dei lamponi, con 

un ritorno floreale e un colpo di coda vege-

tale. Accanto alla Grotta dei Lamponi c’è il 

Bianco Grotta della Neve, il Rosso Grotta del 

Gelo, un bianco macerato e le 4 etichette 

(compresi due spumanti) della linea Miran-

tur. Serafica produce anche una interessan-

te linea di 4 differenti oli EVO. La famiglia 

Serafica è infatti attiva su entrambi i fronti 

- viticolo e oleario - fin dagli anni Cinquanta, 

quando Nino Serafica tornò dagli Stati Uniti 

per dedicarsi all’agricoltura a Nicolosi, picco-

lo comune a nord di Catania, sulle pendici 

meridionali dell’Etna. Negli anni Duemila ini-

zia il rinnovo di vigneti e uliveti e fra il 2018 e 

il 2020 - con la nuova generazione - il vero e 

proprio restyling aziendale, con il lancio del 

marchio e l’ammodernamento delle struttu-

re per produrre vini e oli di miglior qualità.

(ns)
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https://shop.italesse.com/
https://cantinatramin.it/
https://cantinatramin.it/
https://www.cantinaninnispoleto.com/
https://www.contevistarino.it/
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