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Sagrantino, l’Anteprima evidenzia
l’impegno dei produttori verso una
maggiore eleganza
(di Alessandra Piubello *) L’Anteprima Sagrantino quest’anno verteva sulla

complessa annata 2018, con una primavera molto fresca e piovosa fino al

mese di maggio, con una forte incidenza in vigna della peronospora. E

anche se l’estate ha avuto un andamento abbastanza regolare, con

temperature non elevate (a differenza della calda 2017) e la vendemmia si

è spesso conclusa ad ottobre, ddii  cceerrttoo  nnoonn  ssiiaammoo  dd’’aaccccoorrddoo  ccoonn  llaa

vvaalluuttaazziioonnee  ddaattaa  aallll’’aannnnaattaa  ccoonn  aaddddiirriittttuurraa  qquuaattttrroo  sstteellllee  ““aallttee””,,

ccoommee  ssoonnoo  ssttaattee  cchhiiaammaattee  dduurraannttee  llaa  pprreesseennttaazziioonnee. Stupisce

apprendere che delle due équipe chiamate a giudicare, giornalisti e

assaggiatori da un lato e tecnici dall’altro, è stata proprio la critica quella

che ha dato punteggi più alti. Alla prova del calice, va evidenziato che dei 47

campioni in degustazione, solo 19 erano imbottigliati, tutti gli altri erano

prove di botte o campioni in affinamento. OOvvvviiaammeennttee  qquueessttii  uullttiimmii,,  llaa

mmaaggggiioorraannzzaa,,  ccaammbbiieerraannnnoo  aannccoorraa  mmoollttoo  pprriimmaa

ddeellll’’iimmbboottttiigglliiaammeennttoo..  DDiifffificciillee  qquuiinnddii  ddaarree  uunn  ggiiuuddiizziioo

ccoorrrriissppoonnddeennttee  aall  vviinnoo  cchhee  ppooii  aannddrràà  iinn  bboottttiigglliiaa..

L’anteprima di quest’anno ha visto l’ingresso del neo eletto presidente del

consorzio di Montefalco, GGiiaammppaaoolloo  TTaabbaarrrriinnii,, che ha già portato molte

novità per i giornalisti: una app dedicata, la fermata vinopolitana

(praticamente identica nella grafica a quella della celebre metropolitana

londinese) ad ogni cantina del circuito dell’anteprima da raggiungere con le

navette e la press room/sala ri-creazione. Vulcanico com’è, ha già in

progetto altre innovazioni.

IIll  MMoonntteeffaallccoo  SSaaggrraannttiinnoo  DDooccgg  ee  qquuaallcchhee  ddaattoo

FFoorrssee  nnoonn  cc’’èè  vviinnoo  iittaalliiaannoo  cchhee  ppoonnee  ppiiùù  ddiifffificcoollttàà  ee  pprreeggiiuuddiizzii  aallllaa

bbeevvaa  ddeell  MMoonntteeffaallccoo  SSaaggrraannttiinnoo: vino di una concentrazione, intensità e

potenza poco comparabili ad altri vini. UUnn  vviittiiggnnoo  aauutteennttiiccoo::  llaa

mmaappppaattuurraa  ddeell  DDNNAA  nnee  hhaa  ddeeccrreettaattoo  ll’’eeffffeettttiivvaa  uunniicciittàà,,  ppooiicchhéé  nnoonn

hhaa  ppaarreenntteellaa  aallccuunnaa  ccoonn  aallttrrii. Rispetto a tutte le altre varietà d’uva, ha

un’alta concentrazione di polifenoli, antociani e tannini, elementi che danno

struttura, complessità e longevità al vino.  PPeerr  mmoollttii  aannnnii  nnoonn  ssii  èè  ccaappiittoo

ccoommee  ccoonntteenneerree  qquueeii  ttaannnniinnii,,  qquueellllaa  dduurreezzzzaa,,  qquueellllaa  rruuvviiddeezzzzaa..  Molto

è stato fatto in questi ultimi anni per mitigare la durezza tannica di questo

vino, anche grazie a migliori tecniche di fermentazione ed un’oculata scelta

vendemmiale. La strada per aiutarlo a trovare il giusto equilibrio è stata

tracciata e percorsa da alcuni produttori. SSttaa  ccrreesscceennddoo  iinnffaattttii  iill  nnuummeerroo

ddeeii  pprroodduuttttoorrii  cchhee  ccrreeaannoo  vviinnii  ppoossssiiaammoo  ddiirree  iinn  ““lleevvaarree””,,  mmiirraattii  aadd



ootttteenneerree  uunnaa  mmaaggggiioorree  ppiiaacceevvoolleezzzzaa  ddii  bbeevvaa  ddaa  ssuubbiittoo  ccoonn

mmaacceerraazziioonnii  mmoollttoo  ccoorrttee  eedd  uunn  pprroofifilloo  oollffaattttiivvoo  ppiiùù  ffrruuttttaattoo,, tanto la

ricchezza è comunque assicurata dal vitigno. Un lavoro che è in continua

progressione, e di cui è necessario dare testimonianza, perché il Sagrantino

è diventato un vino più approcciabile, il suo profilo si è affinato, puntando

all’eleganza.

Prima di passare alla degustazione qualche dato: il Montefalco Sagrantino

Docg (a proposito, quest’anno sono 30 anni esatti dal riconoscimento della

Docg) rappresenta il 7,6% dei vini Dop umbri. NNeell  ggiirroo  ddii  ttrreenntt’’aannnnii

ll’’eesstteennssiioonnee  ddeell  vviiggnneettoo  èè  ppaassssaattaa  ddaa  6666  eettttaarrii  aaggllii  aattttuuaallii  339900..  DDaall

22000000  aa  ooggggii  llaa  pprroodduuzziioonnee  ddii  SSaaggrraannttiinnoo  èè  qquuaassii  rraaddddooppppiiaattaa,,

ppaassssaannddoo  ddaa  666600  mmiillaa  bboottttiigglliiee  aa  cciirrccaa  11..113355..000000  bboottttiigglliiee  ddeell  22002211

(però in calo rispetto al 2019 che sfiorava i 2 milioni e al 2020, sui

1.600.000). L’export è del 35%, e vede il Sagrantino esportare soprattutto

negli Stati Uniti, Belgio, Germania, Olanda, Cina, Danimarca, Inghilterra,

Svizzera e Giappone. Il consorzio rappresenta 61 cantine associate su 76.

II  vviinnii  cchhee  ccii  hhaannnnoo  ppiiùù  ccoollppiittoo

L’annata 2018 quindi ha evidenziato, come sempre nelle annate difficili, un

gruppo compatto che ha lavorato molto bene in vigna, in primis, e poi anche

in cantina. Purtroppo alcuni vini dimostravano un’eccessiva giovinezza,

evidenziando tannini non ancora ben integrati nel corpo del vino, dominanti

sull’assaggio, lasciando una bocca fasciata da tannicità ruvide, legno non

assorbito e calore alcolico. VVaallee  llaa  ppeennaa  ppoorrssii  llaa  qquueessttiioonnee,,  ssoopprraattttuuttttoo

ppeerr  qquueessttoo  vviinnoo  ccoossìì  ppeeccuulliiaarree,,  ssee  rriimmaannddaarree  llaa  pprreesseennttaazziioonnee  aallllaa

ssttaammppaa  iinn  aauuttuunnnnoo,,  qquuaannddoo  ii  vviinnii  ssaarraannnnoo  ppiiùù  aasssseessttaattii,, soprattutto in

virtù del fatto che attualmente troviamo in commercio soprattutto le

annate 2015 e 2016.

Agli assaggi segnaliamo TTaabbaarrrriinnii  “Campo alla Cerqua” e AAnnttoonneellllii  SSaann

MMaarrccoo “Chiusa di Pannone“, che staccano nettamente il gruppo. Poi

TTaabbaarrrriinnii “Colle alle Macchie“; CCaapprraaii  “Collepiano“; Teennuuttaa  BBeellllaaffoonnttee

“Collenottolo“; PPaarrddii “Sacrantino“; RRaaiinnaa  “Le Pretelle“; TTaabbaarrrriinnii  “Colle

Grimaldesco“; BBooccaallee, “Sagrantino“; AAddaannttii  “Il Domenico“”; TTeennuuttaa  ddii

SSaarraaggaannoo “Saragano“, DDii  FFiilliippppoo “Etnico“.

* Foto: Pier Paolo Metelli e Donatella Tavaglione


