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IL MARRONETO  
Doc Rosso di Montalcino Selezione Iacopo

Vendemmia: 2019

Uvaggio: Sangiovese

Bottiglie prodotte: 3.333

Prezzo allo scaffale: € 80,00

Azienda: Azienda Agricola il Marroneto

Proprietà: Alessandro Mori

Enologo: Alessandro Mori

Anche al Marroneto, si è fatta sempre più 

attraente la sfida con il Rosso di Montalcino. 

Una tipologia, spesso lasciata sullo sfondo, 

ma che, nel recente passato, ha ritrovato un 

suo proprio appeal a cui è difficile restare 

indifferenti sia da appassionati che da pro-

duttori. Ecco allora il Rosso di Montalcino 

firmato da questa importante realtà del 

Brunello, che è, al tempo stesso, il vino che 

porta il nome del figlio di Alessandro Mori, 

ormai anche lui coinvolto a pieno regime nei 

destini aziendali. La versione 2019 ha naso 

etereo e floreale con tocchi fruttati e di mac-

chia mediterranea. In bocca, il sorso è soli-

do e fruttato dal finale fragrante e goloso. Il 

Marroneto, il cui nome evoca l’antica funzio-

ne di essiccatoio per castagne dei locali del-

la cantina aziendale, fu acquistato nel 1974 

dall’avvocato Giuseppe Mori, e suo figlio 

Alessandro, anche lui avvocato, ne è diven-

tato, nel 1994, il “deus ex machina”. Dappri-

ma recependo gli insegnamenti dall’enolo-

go Mario Cortevesio (nel 1998 gli subentrerà 

Paolo Vagaggini), e poi, diventando lui stes-

so l’artefice dei suoi vini. Dai 6 ettari a vigne-

to, distribuiti a ridosso delle mura di Montal-

cino e sul versante nord-ovest di Montosoli, 

Il Marroneto ricava 30.000 bottiglie all’anno, 

ma quello che più conta è il fatto che sia ri-

uscito a scrivere tra le pagine più avvincen-

ti della denominazione, almeno di quelle 

del primo ventennio del Nuovo Millennio.  

(are)

VIGNETI DI ETTORE 
Docg Amarone della Valpolicella Classico

Vendemmia: 2017

Uvaggio: Corvina, Corvinone, Rondinella, 

Croatina, Oseleta

Bottiglie prodotte: 10.000

Prezzo allo scaffale: € 50,00

Azienda: Azienda Vinicola Vigneti di Ettore

Proprietà: famiglia Righetti

Enologo: Gabriele Righetti

“Dal nostro punto di vista il 2017 è tra le 

migliori vendemmie degli ultimi decenni. Il 

clima è stato caldo, soprattutto in giugno 

ed agosto, con precipitazioni leggermente 

sotto la media: in questo contesto è emersa 

la maggiore vocazione qualitativa dei vigneti 

di collina e del sistema di allevamento a per-

gola, che hanno permesso di avere acidità 

più elevate e di evitare episodi di scottature, 

più frequenti negli impianti a guyot”. Con 

queste parole Giampaolo Righetti ci per-

mette di contestualizzare il loro Amarone 

Classico 2017, ricolmo di frutta rossa croc-

cante, di viola e lavanda: il sorso vivo ha un 

tannino sanguigno, fresco di erbe aromati-

che delicate e dei loro fiori, che ripiega sui 

toni di agrume dolce nel lungo finale. Fare 

vini di fresca bevibilità è in effetti l’impronta 

digitale di Vigneti di Ettore, dove Ettore è il 

nonno che ha lavorato a lungo nella Cantina 

di Negrar, decidendo in seguito di dedicarsi 

ai proprio ettari di vigna (oggi 18), insieme al 

nipote Gabriele. Corvina, Corvinone, Rondi-

nella (ma anche Molinara, Oseleta e Pelara) 

sono i vitigni piantati in collina per produrre 

solo etichette classiche locali, che affinano 

con sapienza nei legni in cantina. In vigna 

la famiglia Righetti ha deciso di mantenere 

l’antico allevamento a pergoletta e condu-

ce l’azienda a regime biologico, cercando 

di interferire il meno possibile per preser-

vare l’equilibrio dei grappoli e del vino.

(ns)

ZIDARICH 
Venezia Giulia Igt Vitovska Kamen

Vendemmia: 2018

Uvaggio: Vitovska

Bottiglie prodotte: 1.900

Prezzo allo scaffale: € 35,00

Azienda: Azienda Agricola Zidarich

Proprietà: Benjamin Zidarich

Enologo: Benjamin Zidarich

Benjamin Zidarich ci accoglie nel sole della 

sua terrazza, mentre guardiamo il mare blu 

che brilla in lontananza. Scendiamo subito 

nella cattedrale del vino: inaugurata nel 

2009, dopo 9 anni di lavori (niente dinami-

te, solo scavatore con martello pneumatico, 

ricavandone le pietre poi riutilizzate nei 

vari piani), non è ancora terminata, proba-

bilmente lo sarà tra un anno, con la sala 

degustazione e il pantheon per le vecchie 

annate. Un progetto che ha richiesto un 

grande impegno, ricompensato dal fascino 

dello scenario, fra rocce e pietre. Un mon-

do sotterraneo. “L’uva torna dove ha sem-

pre vissuto, nella pietra del Carso”. Cinque 

piani che scendono fino a 20 metri sotto-

terra, dove si lavora per caduta e a tempe-

ratura naturale. Zidarich inizia a vent’anni, 

nel 1988, a prendere le redini dell’azienda 

familiare, appena mezzo ettaro di vigne, 

puntando sui vini, in particolare sulla Vito-

vska. Ora gli ettari sono 8 (più uno che sarà 

in produzione tra due anni), frazionati in 

piccoli appezzamenti, sparsi nel raggio di 

un chilometro. Vigne ad alberello, 30 anni 

di età media, resa bassa, regime biologico 

certificato. Fra i primi nel Carso, Zidarich 

concepisce dei tini aperti in pietra, per la 

Vitovska Kamen, nata e forgiata nella pietra, 

anche se poi terminerà il suo corso per due 

anni in botti di rovere. Questa 2018, che fa 

macerazione per un mese, è materica, vi-

brante di un’energia ctonia, sapida e tesa. 

(Alessandra Piubello)

BANFI
Toscana Igt Vermentino La Pettegola 

Limited Edition 2022

Vendemmia: 2021

Uvaggio: Vermentino

Bottiglie prodotte: 20.000

Prezzo allo scaffale: € 13,00

Azienda: Società Banfi

Proprietà: famiglia Mariani

Enologo: staff tecnico aziendale

Siamo ormai alla quinta Limited Edition 

della Pettegola, il Vermentino coquette che 

ha permesso a di Banfi di giocare a tutto 

tondo con la creatività, con la tecnica, con 

la musica e con la tridimensionalità. L’edi-

zione 2022 si è fatta condurre dalla grafica 

pop-psichedelica del duo Van Orton, alias 

i gemelli torinesi Stefano e Marco. Anche 

stavolta, quindi, non è il mondo dell’illu-

strazione a cimentarsi nell’interpretazione 

dell’etichetta maremmana, e questo rende 

il risultato ancora più inaspettato e curioso. 

I Van Orton hanno, infatti, collaborato tra-

sversalmente con il mondo dei videogiochi, 

della moda, dello sport e della musica, tro-

vando intrigante questa piccola digressione 

nel mondo del vino. Tutta la parte grafica 

si concentra sui colori dell’uccellino e della 

Toscana, dovendo però confrontarsi con 

“i limiti” della bottiglia e della sua forma 

perché hanno scelto di creare un’etichetta 

serigrafica digitale, morbida nelle forme e 

cromaticamente satura. Lo stesso stile si 

ritrova ovviamente nella “realtà aumentata” 

che dà vita al progetto, tramite animazioni e 

musiche selezionate dai due designer. Tan-

to è interessante ormai lo svelarsi di ogni 

nuova edizione che quasi ci si dimentica 

di parlare del vino: una 2021 appuntita nei 

profumi di fiori di acacia, gelsomino e sam-

buco, buccia di limone e mela granny smith, 

che in bocca scorre dolce e citrina, lascian-

do la gola calda, ammandorlata e minerale.

(ns)
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