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Vino, la degustazione
deve partire dall olfatto

Parte da Verona a gennaio
2022 il primo corso italiano
dedicato alla conoscenza del
vino attraverso i suoi profumi.
Si chiama «Sentire Sentori — ||
profumo nel calice» e prevede
quattro appuntamenti, per un
totale di 10 ore di lezioni serali
al centro di formazione Smell
Atelier, tenuti dalla giornalista,
critica enologica e
degustatrice Alessandra
Piubello e dalla formatrice
esperta di fragranze
Francesca Faruolo. Due
professionalita in campi
differenti, per la prima volta
insieme. «Da piccola amavo
quellidella vendemmia e
quelli della cantina dove papa
facevail vino. llmionaso era
sempre in fermento», svela
Piubello. «Per questa
esperienza formativa cercavo
una donna che avessein
comune con me la sensibilita
e I'amore per il proprio lavoro.
L’ho trovata in Francesca
Faruolo e ci siamo messe
all'opera per offrire punti di
vista differenti sui mondi
sensoriali del vino».

Nei quattro appuntamenti

del 18 gennaio, 8 febbraio,
primo e 15 marzo, dalle 20
alle 22.30 saranno esplorati
quattro universi olfattivi: rosa,
frutti rossi, spezie, idrocarburi.
Il corso permettera, dicono gli
organizzatori, un affinamento
sensoriale, emotivo e
intellettuale per comprendere
pitia fondo le qualita del vino.
«Credo molto in questo
percorso, che dara modo di
mettere finalmentein
connessione due mondi cosi
affini, quello della profumeria
e quello del vino», conclude
Faruolo. Info e iscrizioni: 348
4262301-0457116763. C.M.
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