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Vino, ladegustazione
devepartiredall'olfatto
Parteda Verona a gennaio
2022il primo corso italiano
dedicatoalla conoscenzadel
vino attraversoi suoi profumi.
Sichiama «Sentire Sentori - Il

profumonel calice »eprevede
quattroappuntamenti,per un
totale di 10 oredi lezioni serali
al centrodi formazioneSmeli
Atelier, tenuti dalla giornalista,
critica enologicae
degustatriceAlessandra
Piubello e dallaformatrice
espertadi fragranze
FrancescaFaruolo.Due
professionalitàin campi
differenti, per laprima volta
insieme.«Da piccola amavo
quelli della vendemmiae
quelli della cantina dove papà
facevail vino. Il mio nasoera
semprein fermento», svela
Piubello. «Perquesta
esperienzaformativa cercavo
unadonnacheavessein
comuneconme la sensibilità
e l'amoreper il proprio lavoro.
L'ho trovatain Francesca
Faruolo eci siamo messe
all'operaper offrire punti di
vistadifferenti sui mondi
sensorialidel vino».

Neiquattro appuntamenti

del 18 gennaio,8 febbraio,
primo e15 marzo,dalle 20
alle 22.30sarannoesplorati
quattro universi olfattivi: rosa,
frutti rossi,spezie,idrocarburi.
Il corso permetterà,dicono gli
organizzatori, un affinamento
sensoriale,emotivo e
intellettuale per comprendere
SLù afondo le qualità del vino.
«Credo molto in questo
percorso,chedaràmodo di
metterefinalmentein
connessioneduemondi così
affini, quellodella profumeria
e quello del vino», conclude
Faruolo. Info e iscrizioni: 348
4262301- 045 7116763. C. M.

CorsoAlessandra Piubello
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