| grandi bianchi italiani parlano Terlano

Capita, nella vita. Hai presente quando non oc-
comono parole semplicemente perché sei da-
vanti al grande Vino? | tuoi sensi completamen-
te risvegliati, al cuimine del godimento. Satori,
direbbero i buddisti: incocci nel momento della
rivelazione, dellilluminazione, delloltre il sé. Un
sentimento di beatitudine. Raro, estremamente
raro. Rarita Terlaner 1991, ecco il nome del vino
in questione. Sinceramente piu che di rarta par-
lerei di unicita, ma i veri grandi sanno scivolare
con modestia nell'understatement. Sulla cantina
di Terlano non ci sono dubbi di sorta, € una delle
pochissime realta italiane che pud confrontar-
si con i migliori vini bianchi del mondo. La sua
storia nasce nel 1893. In un genius loci: vecchie
viti che affondano le loro radici su temeni ricchi
di quarzo e silice, vigneti con rese basse situati
ad atltitudini diverse tra i 250 e i 00 metri sl.m.,
il cono di deiezione di Terlano e le differenze di
temperature tra il giorno e la notfte - vento e sole
e poi il nottumo accumulo di calore del porfido
quarzifero —. Terroir, con la mano dell'uomo. E di
un uomo e doveroso parlare, visto che e stato
colui che ha iniziato la fortuna di Terlano. Un vi-
sionario. Sebastian Stocker. Figura leggendariq,
che si confrontava all’epoca (inizia la sua col-
laborazione con Terlano negli anni Cinquanta e
prosegue fino ai primi del Novanta) con perso-
naggi come il principe André Tchelistcheff (defi-
nito da Veronelli il piu grande enologo del Ven-
tesimo secolo). In un‘epoca non propriamente
illuminata, in cui i vini bianchi dovevano essere
bevuti subito (a dire il vero troppi lo pensano

anche oggi), lui mura all'insaputa di tutti delle
bofttiglie per fare invecchiare, mantiene delle
masse sulle sue fecce fini (e le lascia in eredi-
ta). Dimostrera al mondo che aveva ragione.
Persino questo vino proviene da quella bibliote-
ca enoica. i, perché questo sorso di etemita
e rimasto ad affinare per un quarto di secolo,
prima di essere imbottigliato nel 2016 dall'at-
tuale enologo della cantina, Rudi Kofler. E pre-
sentato org, al'ombra della Madonnina, (fe lo
dicevo, € un vino della Madonna!) al ristorante
Ceresio 7. Dopo la vendemmia del 1991, il vino
ha maturato per dodici mesi in botte grande di
legno di rovere della capienza di 2.500 litri, e
per i successivi ventiquattro anni in vasche d'ac-
ciaio, perraggiungere il perfetto affinamento ed
equilibrio. Ha riposato nella cantina delle rarita,
lo scrigno della cantina Terlano, nel quale sono
conservate quindici annate straordinarie degli
ultimi trent’anni. Di anno in anno, una di queste
viene scelta in qualitd di ambasciatice della
longevita che da sempre contraddistingue que-
sta cantina nel mondo del vino. Il Terlaner € una
cuvee storica, modulata con un‘arte raffinata
nell'assemblaggio perfezionata sin dal 1893 (fu
il primo vino prodotto dalla cantina) che preve-
de I'unione di Pinot Bianco in quantitd maggio-
re (siamo di fronte alla varieta identitaria della
cantina), Chardonnay e Sauvignon Blanc. Il Ra-
rita Terlaner 1991, figlio di un‘annata che all'ini-
zio fu softovalutata dai critici, viene racchiuso in
appena tfremilatrecentoquaranta bottiglie. Che
hanno futte un’etichetta da “polvere di stelle”:

puro argento, a ricondurci alla storia di Terlano.
Infatti la zona & ricca di argento, tanto che ci
fu una miniera in piena attivitd nel sedicesimo
secolo. Non solo: sono le nozze d'argento che
simboleggiano i venticinque anni di matrimo-
nio tra le tre varieta. Aigento come stabilita e
longevita, parole chiave nel vissuto terlanese.
Alle quali ne va aggiunta un‘altfra: grandezza.
Espressa in questa nobile cuvée in essenza di
ciistalina purezza. Pulsa di un‘energia luminosa
che spinge oltre l'incisiva dinamica gustativa: al
SOrso paradisiaco si percepisce ancora la sua
Bellezza futuribile. Ai fuoriclasse I'eta non pesq,
restano giovani oltre ogni aspettativa.
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